Magyar specialitdsok

1. Hideg magyaros vegyes izélit 2.500,-

2. Gulyasleves 900,-

3. Paprikas csirke galuskaval Q2,70

4. Bélszin szeletek Budapest médra rizzsel és ste@obyaval 5.900,-
Hungarian specialities

1. Hungarian sampler plate 2.500,-

2. Hungarian gulyas (‘goulash’) soup 900,-

3. Chicken paprika with egg dumplings 2.700,-

4. Beef tenderloin Budapest style, serveth wite and spiced roasted potato wedges  5.900,-

Ungarische Spezialitaten

1. Ungarische Kostprobe 2.500,-
2. Gulaschsuppe 900,-
3. Huhnerpaprika mit Nockerln 70
4. Lendenbraten Budapester Art mit Reis und SteakKaho 5.900,-

Specialita ungheresi

1. Bocchetti misti ungheresi 500,-

2. Zuppa di carne Gulyas 900,-

3. Spezzatino di pollo alla paprica con gnocchi 2.700,-

4. Filetto alla Budapest con riso e steak patate ¢endi 5.900,-
Levesek

5. Hideg erdei gyuimdlcsleves fahéjas gabona chips-szel 900,-

6. Bazsalikomos, péréhagymas paradicsomleves parnobnastszel 900,-

7. Francia hagymaleves cipoban 1.200,-
Soups

5. Cold wild fruit soup with cinnamon chips 900,-

6. Basil-leek-tomato soup with parmesan chips 900,-

7. French onion soup in bread bowl 1.200,-
Suppen

5. Kalte Waldbeerensuppe mit Zimt-Getreidechips 900,-

6. Tomatensuppe mit Basilikum, Porree und Parmesaschip 900,-

7. Franz6sische Zweiebelsuppe im Brotlaitviert 1.200,-
Minestre

5. Minestra fredda di frutta con chips di cereali alémnella 900,-

6. Minestra di pomodoro con porro e basilico, con stdpParmigiano 900,-

7. Zuppa di cippola alla francese servita nelgnotta 1.200,-



8. Spagetti carbonara
9. Spagetti zéldséges rakhussallykakkal
10. Sonkas ravioligzeres paradicsomszdésszal, parmezan chips-szel
Pasta
8. Spaghetti alla carbonara
9. Vegetable-shrimp spaghetti withgkcrab
10. Ham ravioli in spicy tomato sauserved with parmesan chips
Nudelgerichte
8. Spaghetti Carbonara
9. Spaghetti mit Gemuse und Krebsinghs
10. Schinkenravioli mit wirziger Tomagauce und Parmesanchips
Paste
8. Spaghetti carbonara
9. Spaghetti alla carne di gambesmure, con gamberi reali
10. Ravioli al prosciutto in salsgpdmodori conditi, con chips di parmigiano
Foételek
11. Lazac - pirosra sltve, fokhagymaséfbeoros articséka szivekkel
12. Voros tonhal steak - fokhagymasamlajban pacolva, zéldséges rakraguval
13. Csirkemell — roston, tejszinesageftos pesztdé martassal
14. Pulykamell - vaslapon sutvesZeres, piritott kesudios barackraguval
15. Borju dzérmék - kapros, péréhagymas kapribogyd martassal
16. Argentin bélszin steak - tarkongodei gombakkal
17. Kirély rdkok — grillezett z6ldségmgon
18. Pez$ben parolt rombuszhal pikans krémmartassal
19. Homar kivansag szerint elkészitve

Main Courses

11. Salmon — browned, served with artkghbearts in garlic and white wine
12. Red tuna steak — marinated in awend garlic,
served with vegetable-shrimp ragout
13. Chicken breast — grilled, with ereteta cheese pesto
14. Turkey breast — grilled on an ipdate,
served with a spicy ragout of roasted cashews aadhes
15. Veal tenderloin medallions — serwaith a sauce of dill, leeks, and capers
16. Argentinean beefsteak — with tasragild mushrooms
17. King crab — with vegetables onia sp
18. Turbot sautéed in champagne wjtlgaant sauce

19. Your coice of fresh lobster preplie your liking
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Hauptspeisen

11. Lachs — goldbraun gebacken mit Aniiekenherzen in Knoblauch und Weil3wein 2.900,-
12. Rotes Thunfischsteak — in Knobla@tivendél gebeizt, mit Gemuse-Krebsragout 4,900
13. Huhnerbrustfilet — gegrillt mit SehFeta Pesto 2.300,-
14. Putenbrustfilet — auf Eisenplagbmten mit wirzigem Pfirsichragout
und gebratenen Cashewniissen 2.500,-
15. Kalbsmedaillons — in einer Dill-Regsauce mit Kapern 3.500,-
16. Argentinisches Filetsteak — mit Walizen in Estragon 4.900,-
17. Konigskrebse — gegrillt mit Gemijmel 4.900,-
18. In Sekt gedunsteter Glattbutt nkapter Sobe 6.900,-
19. Frischer Hummer (darf selbst auggeswarden), je nach Wunsch 24.900,-
Piatti di consistenza
11. Salmone — arrosto a rosso, con @aiaarciofo all’aglio e vino bianco 2.900,-
12. Steak di tonno rosso — marinatolim di olive all’aglio con ragu di gamberi
con verdure 4.900,-
13. Etto di pollo — ai ferri, in pesifa crema e al formaggio feta 30D, -
14. Petto di tacchino — arrosto sutpidt ferro, con ragu di albicocche
con erbe e noci cashew tostate 2-500
15. Filetti di vitello — in salsa dipggzeri all’aneto e porri 3.500,-
16. Steak bistecca alla argentina —faaghi del bosco all’estragone 4.900,-
17. Gamberi reali — su spiedi di veedgrigliate 4.900,-
18. Rombo brasato spumante, con sugapie 6.900,-
19. Astice fresco a scelta, preparatmsdo il suo desiderio 24.900,-
Koretek
20. Burgonya - vaslapon sitve 300,-
21. Jazmin rizs 300,-
22. Zoldségnyars 800,-
Side dishes
20. Potatoes — browned on an iron plate 300,-
21. Jasmine rice 300,-
22. Vegetable shish kebob 800,-
Beilagen
20. Kartoffeln — auf einer Eisenplatebgcken 300,-
21. Jasminreis 300,-
22. Gemiusespield 800,-
Contorni
20. Patate — fritte su piatto di ferro 300,-
21. Riso gelsomino 300,-
22. Spiedi di verdure 800,-



Salatak
23. Vegyes kerti salata ( joghurtos-agyimas vagy rokfortos ontettel )

24. Cézar salata ( parmezan chips-sxp} esirkemell csikokkal )
25. Gorog salata

Salad
23. Mixed garden salad (with yoghurthgaor blue cheese dressing)
24. Caesar salad (with parmesan chighiocken breast strips)

25. Greek salad

Salate
23. Gemischter Gartensalat (mit JogKudblauch oder Roquefort Dressing)
24. Casar Salat (mit Parmesanchips ddénerbruststreifen)

25. Griechischer Salat

Insalate
23. Insalata mista del giardino (condibm yogurt — aglio o alla salsa
di formaggio di Roquefort)
24. Insalata Cesare (con chips parm@a@non fette di petto di pollo)
25. Insalata greca
Desszertek
26. Somloi galuska
27. Tiramisu
28. Narancsos kokusz kocka lime ontettel

29. Gyumdlcsos fagylaltkehely
30. Almas palacsinta vanilia fagylaltfahéjas ontettel

Desserts

26. Sponge cake with rum and chocolateesa

27. Tiramisu

28. Orange-coconut bar with lime sauce

29. Sundae, served with fruit

30. Crepes filled with apple and servéith wanilla ice cream in cinnamon sauce
Desserts

26. Schomlauer Nockerln

27. Tiramisu

28. Orangen-Kokoswarfel mit Limesauce

29.  Eisbecher mit Obst
30. Apfelpalatschinke mit Vanilleeis udishtsauce
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Dolci

26. Gnocchi alla Somlé 900,-
27. Tiramisu 900,-
28. Cubi di cocco alle arance, in saldare 900,-
29. Coppa di gelato con frutta 900,-

30. Crépe alle mele con gelato alla imigrema alla cannella 900,-



Pizza

Pizza MARGHERITA
Paradicsom, mozzarella, friss bazsalikom
Tomatoes, mozzarella, fresh basil
Pomodoro, mozzarella, basilico fresco

Pizza PRIMAVERA

Paradicsom, lagy sajt, zeller, sargarépa, cuk&tigsoka, édeskomeny
Tomatoes, soft cheese, celery, carcoisigette, artichoke, fennel
Pomodoro, formaggio molle, sedano, tearmucchine, carciofo, finocchio

Pizza PASTORELLA
Mozzarella, friss taro, csfis szalami, bazsalikom
Mozzarella, curd cheese, hot salansilba
Mozzarella, ricotta fresca, salaminccpinte, basilico

Pizza 4 STAGIONI

Paradicsom, mozzarell&tf sonka, articsoka, gomba, fekete oliva
Tomatoes, mozzarella, boiled ham, oke, mushroom, black olives
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cateociofi, funghi, olive nere

Pizza AL 4 FORMAGGI

Paradicsom, mozzarella- gorgonzola- ementali- paamsajt
Tomatoes, mozzarella- gorgonzola- elmnparmesan cheese
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, ealeparmigiano reggiano

Pizza AL PROSCIUTTO, FUNGHI E GORGONZOLA

Paradicsom, mozzarella, gombétt Sonka, édes gorgonzola, fokhagyma
Tomatoes, mozzarella, mushroom, bdileah, sweet gorgonzola, garlic
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosoiatbtto, gorgonzola dolce, aglio

Pizza AL PROSCIUTTO DI PARMA E PORCINI

Paradicsom, mozzarella, parmai sonka, varganya gomb
Tomatoes, mozzarella, Parma ham, yetlgster mushroom
Pomodoro, mozzarella, prosciutto dinfRarporcini

Pizza DEL GAMBERO ROSSO

Mozzarella, rucola, garnéla rak, parmezan szeletékaolaj
Mozzarella, rucola, shrimps tail, sladfgparmesan cheese, olive oil
Mozzarella, rucola, coda di gamberaglie di parmigiano, olio d’oliva

1.790,-

1.790,-

1.890,-

1.890,-

1.990,-

1.990-

1.990-

2.190,-



